
Vorspeise
Krosse Kalamaretti

Wasabi-Mayonnaise | Affilla-Kresse

Hokkaido-Kürbissuppe
gepickelter Kürbis| karamellisierte Kürbiskerne

Hauptgang
Zürcher Geschnetzeltes 

Soja-Demi-Glace | Mini-Röstinchen

Pilzrisotto
getrüffelter Wakame | Steinbutt | Limetten-Beurre-Blanc

Artischocken-Barigoule 
grüner Spargel | Vitelotte-Kartoffeln

Dessert
Opera-Schnitte

Beeren | Kokosraspeln

Zweierlei Sorbets
Crumble | Honigkresse

3 Gänge - 22.5

R o o t  B i s t r o  .  T e l e g r a p h e n a m t  .  M o n b i j o u s t r . 1 1  .  1 0 1 1 7  B e r l i n   

 – Alle Preise in Euro –
– Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Servicepersonal  – 

B I s t r o

E S T D 2 0 2 4

L u n c h
27.10.25 - 31.10.25
12:00 - 15:30 Uhr



R o o t  B i s t r o  .  T e l e g r a p h e n a m t  .  M o n b i j o u s t r . 1 1  .  1 0 1 1 7  B e r l i n   

 – All prices in Euro –
– Information on allergens and additives is available from the service staff  – 

B I s t r o

E S T D 2 0 2 4

Starter
Crispy Calamareti

Wasabi mayonnaise | Affilla cress

Hokkaido pumpkin soup 
pickled pumpkin | caramelized pumpkin seeds

Main
Zurich-style veal strips 

soy demi-glace | mini potato rösti 

Mushroom risotto
ruffled wakame | turbot | lime beurre blanc

Artichoke barigoule
green asparagus | Vitelotte potatoes 

 

Dessert
Opera slice

berries | grated coconut

Two kinds of sorbet
crumble | honey cress

3 courses - 22.5

L u n c h
27.10.25 - 31.10.25

12 - 3:30 pm


