
Vorspeise
Spicy Kokosnuss Kürbis Suppe

geröstete Kürbiskerne | Kürbiskernöl [v]

Hauptgang
Waldpilz Risotto

eingelegte marinierte Pilze | Schnittlauch [v]

Waldpilz Risotto
gebratene Scheiben vom Rehrücken | Schnittlauch

Dessert
Beeren Sorbet

Waldbeer Grütze | Honeycomb Candy [v] 

2 Gänge ohne dessert - 22.5
3 gänge mit Dessert - 28.5

R o o t  B i s t r o  .  T e l e g r a p h e n a m t  .  M o n b i j o u s t r . 1 1  .  1 0 1 1 7  B e r l i n   

 – Alle Preise in Euro –
– Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Servicepersonal  – 

B I s t r o

E S T D 2 0 2 4

L u n c h
26.1.25 – 30.1.25
12:00 – 15:30 Uhr



R o o t  B i s t r o  .  T e l e g r a p h e n a m t  .  M o n b i j o u s t r . 1 1  .  1 0 1 1 7  B e r l i n   

 – All prices in Euro –
– Information on allergens and additives is available from the service staff  – 

B I s t r o

E S T D 2 0 2 4

Starter
Spicy coconut pumpkin soup

roasted pumpkin seeds, pumpkin seed oil [v] 

Main
Wild mushroom risotto 

pickled marinated mushrooms | chives [v]

Wild mushroom risotto
pan-fried slices of venison loin | chives

Dessert
Berry sorbet

forest berry compote | honeycomb candy [v] 

2 courses without dessert - 22.5
3 Courses including dessert - 28.5

L u n c h
26.1.25 – 30.1.25

12 – 3:30 pm


